
УЗ «Краснопольский районный центр гигиены и эпидемиологии»
Тестовые задания для кухонных рабочих 
учреждений образования


1. Выберите правильное утверждение: 
А) для каждого помещения пищеблока должен быть выделен раздельный уборочный инвентарь для пола и поверхностей выше пола
Б) влажная уборка помещений пищеблока проводится раз в неделю 
В) генеральная уборка помещений пищеблока проводится один раз в месяц
2. С какой периодичностью проводится дезинфекция помещений пищеблока:
А) после окончания производственного процесса
Б) при генеральной уборке один раз в неделю
В) в конце рабочего дня

3. Емкости для пищевых отходов обрабатываются:
А) после каждого освобождения от отходов
Б) при генеральной уборке
В) в конце рабочего дня с использованием соответствующего уборочного инвентаря с применением моющих и дезинфицирующих средств
Г) раз в месяц с использованием соответствующего уборочного инвентаря с применением моющих и дезинфицирующих средств
4. Сухие столовые приборы хранятся:
А) в вертикальном положении (ручками вниз) в металлических (пластмассовых) кассетах
Б) на подносах россыпью
В)в вертикальном положении (ручками вверх) в металлических (пластмассовых) кассетах
5. Как правильно обрабатывать подносы для учащихся:
А) после каждого использования протираются чистыми салфетками
Б) Промываются горячей водой с добавлением моющих средств при генеральной уборке
В) протираются чистыми салфетками, промываются горячей водой с добавлением моющих средств после каждого использовании
6. Допускается ли использование одноразовой ветоши для мытья посуды:
А) допускается только для мытья кухонной посуды
Б) допускается
В) не допускается

7. Мытье посуды в первой ванной осуществляется при температуре: 
А) не ниже +45 С
Б) не ниже  +50 С
В) не ниже +40 С
8. Мытье посуды во второй секции ванны осуществляется при температуре: 
А) не ниже +45 С
Б) не ниже  +50 С
В) не ниже +40 С
9. Мытье посуды в третьей секции ванны осуществляется при температуре: 
А) не ниже +55 С
Б) не ниже  +70 С
В) не ниже +65 С

10.Выберите правильный вариант приготовления 0,5% раствора питьевой или кальцинированной или питьевой соды для обработки яиц: 

А) 50 грамм соды на 995 мл воды
Б) 50 грамм соды на 950 мл воды
В) 5 грамм соды на 995 мл воды
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